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Vorspeisen

“Knofi“ — Knoblauchbrot 5,70 €
Kleiner Flammkuchen mit Creme fraiche, Speck, Zwiebeln und Kase 10,50 €
Kleiner Flammkuchen mit Creme fraiche, Tomaten, Zwiebeln, Kase, Rucola 10,50 €
Kleiner Flammkuchen mit Creme fraiche, Wildschinken, Bergkase, 13,90 €
Zwiebeln und Rucola

Suppen

Tafelspitzbriihe mit Gemise und Rindfleischwiirfel 7,30 €
Hokkaido-Kiirbiscremesuppe mit Knoblauchbrot 7,80 €
Vegetarisches

Hausgemachte Gemiiselasagne mit Schmorgemdise, 18,90 €
TomatensoBe und Kase

Hausgemachte Spinatknddel auf Kirbisragout 18,50 €
Schafskase aus dem Ofen 15,70 €
mit Tomaten, Zwiebeln, Olivenol, Rucola, Krauterbutter, Brot

Gebackener Camembert mit Preiselbeersahne, Brot und Butter 14,30 €
Gebackener Schafskdse auf buntem Salat mit Vinaigrette 17,90 €
oder Joghurt Krauter-Dressing, dazu siiR-scharfe ChilisoRe und Brot

Vegan

Hausgemachter Nussbraten mit BratensoRe, dazu Apfelrotkohl 18,90 €
und Petersilienkartoffeln

Penne mit hausgemachter Tomaten-Linsen Bolognese 16,90 €

Kirschtomaten und Rucola
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Hauptgerichte

Schnitzel mit Champignons in Rahm,
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
als kleine Portion

Medaillons vom Schweinefilet mit Krauterbutter,
auf Wirsinggemise in Rahm und Kartoffelplatzchen
als kleine Portion

Zarter Hirschbraten aus der Keule mit Rotweinbirne,
dazu Rosenkohl und Serviettenknodel

Argentinisches Rumpsteak mit Krauterbutter,

dazu Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

“Mihlenburger”

Rinderhacksteak mit pikanter Burgersauce,
hausgebackenem Brotchen, Blattsalat, Tomate,
Gurke und Zwiebeln, dazu Pommes frites

Sauerbraten vom Wildschwein, dazu Apfelrotkohl
und Herzoginkartoffeln

Paprika-Pfefferschnitzel
Schnitzel mit pikanter Paprika-Pfeffersauce, dazu Pommes frites
als kleine Portion

Hahnchenragout mit Orangen und winterlichen Aromen,
dazu Basmatireis und Salat mit Vinaigrette

Wirsing-Hirsch-Roulade mit pikanter WildsoRe,
dazu Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln

Forellenfilets in Butter gebraten,
dazu Salzkartoffeln und gemischtem Salat
als kleine Portion

Silze aus eigener Herstellung, dazu hausgemachte Remoulade
und Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
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Flammkuchen

mit Creme fraiche, Speck, Zwiebeln und Kase 14,00 €
mit Creme fraiche, Tomaten, Zwiebeln, Kase, Rucola 14,00 €
mit Creme fraiche, Wildschinken, Bergkase, 16,90 €
Zwiebeln und Rucola
Selbstgebackenes Brot
mit Kase 11,30 €
als kleine Portion 8,90 €
mit Landschinken 12,30 €
als kleine Portion 10,00 €
mit Landschinken und zwei Spiegeleiern 14,50 €
als kleine Portion 11,20 €
mit Mettwurst 11,90 €
als kleine Portion 9,60 €
Fiir unsere kleinen Gaste
Salzkartoffeln und ein Spiegelei 5,90 €
Kleines Schnitzel und Pommes frites, Mayonnaise oder Ketchup 10,00 €
Hahnchen Nuggets mit Pommes frites, Mayonnaise oder Ketchup 10,00 €

Eis-Entchen
Vanille- und Erdbeereis mit Schokolinsen und Sahne

5,60 €
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Dessert

Gemischtes Eis mit Sahne
(Vanille, Schokolade, Erdbeere, Nuss-Eis)

Vanilleeis mit heiRen Kirschen und Sahne

Black & White
Schoko- und Vanilleeis mit Eierlikdr, Sahne
und Schokoladensauce

“Nussknacker”
Nuss-Eis mit Eierlikor, Nusssplitter, Schokoladensol’e und Sahne

Kleiner Flammkuchen mit
siiffem Schmand, Apfelscheiben, Zimt und Zucker

Hausgemachter Schokoladenbrownie
mit Vanilleeis und Sahne

“Kindheitserinnerung”
1 grof3e Kugel Vanilleeis mit Schokoladensauce und Sahne

Eis-Entchen
Vanille- und Erdbeereis mit Schokolinsen und Sahne
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